
Para compartir / Starters
Croquetas del chef (unidad) (6,8,14)
Chef’s croquettes (unit)

Salmorejo de parmesano, albahaca y frutos secos con espuma de mascarpone y lima (5,6,7,8)
Parmesan, basil, and nut salmorejo with mascarpone and lime foam

Ensaladilla tradicional con langostino y AOVE (7, 13, 14)
Traditional potato salad with prawns and extra virgin olive oil

Tagliatelle al huevo con su salsa casera (a elegir: boloñesa o pesto verde con tomate cherry) (2,3,7,8,14)
Egg tagliatelle with homemade sauce (choice of: Bolognese or green pesto with cherry tomatoes)

Ensalada de langostinos crujientes, aguacate y pico de gallo al vinagre de frambuesa (4,6,7,11,14)
Crispy prawn salad with avocado and pico de gallo in raspberry vinegar

Tabla de quesos de nuestra tierra con frutos secos (5, 6, 8)
Cheese board from our region with nuts

Jamón iberico de 100% bellota con sus tostas con tomate natural (6)
100% iberian acorn-fed ham with toasted bread and fresh tomato

1,50 € / pers.
Pan y picos
Bread and breadsticks 

2,00 € / ud

9,00 €

9,50 €

15,00 €

18,00 €

22,00 €

24,00 €

CARTA / MENU

6,00 €

7,50 €

Postres / Desserts
Sweet&sour (6,8,14) 

Cremosos de cacao de Ecuador con salsa de nueces y toffee ahumado  / Ecuadorian cacao cream 
with walnut sauce and smoked toffee (5,6,8,14)

11,00 €

12,50 €

12,00 €

12,50 €

14,50 €

Entre panes / Sandwiches & More
*Todos los platos van acompañados de chips de boniato / All dishes are served with sweet potato chips

Brioche  napolitano (berenjena rebozada en panko, pesto rosso, crema de espinacas y queso scamoza ahumado) (2, 5, 6, 8, 14)
Neapolitan brioche (panko-breaded eggplant, pesto rosso, spinach cream and smoked scamorza cheese)

Nuestro club (pan de focaccia con pollo marinado a baja temperatura, bacon, queso, tomate y lechuga) (6, 8, 14)
Our Club (focaccia bread with low-temperature marinated chicken, bacon, cheese, tomato and lettuce)

Brioche de carrillada a baja temperatura con baba ganoush, salsa tonkatsu y cebolla encurtida  (5, 6, 7, 9,11, 12, 14)
Braised beef cheek brioche with baba ganoush, tonkatsu sauce and pickled onion

Oklahoma burger (con mermelada de bacon, queso scamoza ahumado y salsa barbacoa especiada) (6,7,8) 
Oklahoma burger with bacon jam, smoked scamorza cheese and spiced barbecue sauce

Hamburguesa de ternera, con bacon, queso, lechuga , tomate y cebolla (pídela con huevo frito por 1 euro más) (6,7,8,14) 
Beef burger with bacon, cheese, lettuce, tomato and onion (add a fried egg for €1 extra)

Disponemos de menús adaptados a dietas sin gluten, veganas o vegetarianas
We have menus adapted to gluten, vegan or vegetarian diets



CARTA / MENU

Agua mineral / Mineral water 50 cl

Agua mineral / Mineral water 1l

Agua con gas / Sparkling water 33 cl

Refrescos / Soft drinks

Red Bull
Zumos variados / Variety of juices (7)

Tinto de verano 
Sangría 

3,00 €

3,50 €

3,50 €

3,50 €

5,00 €

3,00 €

5,00 €

9,00 €

3,50 €

3,50 €

3,50 €

Cervezas / Beers
Cruzcampo 1/3 especial (6)

Cruzcampo SIN alcohol / Cruzcampo 0,0 (6)

Cruzcampo SIN gluten / Cruzcampo gluten-free

Refrescos / Soft drinks

Destilados / Distilled spirits

10,00 €

13 ,00 €
14,00 €

22,00 €

10,00 €
11,00 €

12,00 €
14,00 €
17,00 €
19,00 €

24,00 €

10,00 €
16,00 €
18,00 €

RON / RUM

Bacardi, Brugal, Santa Teresa, Cacique, 
Barcelo, Santísima Trinidad 3... (7)

Havana 7, Santísima Trinidad 7(7)

Bacardi 8  (7)

Zacapa 23 (7)

WHISKY 

J&B, Ballantines, Red Label, White Label... (7)

Dewar’s 12, 
Four Roses (7)

Jack Daniel's, Black Label, Chivas 12  (7)

Flaming Pig  (7)

Dewar’s 15 (7)

Aberfeldy 12 años / years (7)

VODKA 

Eristoff, Absolut, Trigo Limpio (7)

Belvedere (7)

Grey Goose (7)

Licores / Liqueurs

2,50 €

2,50 €

2,70 €

3,00 €

4,00 €

6,50 €

3,00 €

Americano
Espresso
Latte (8)

Cappuccino (8)

Espresso doble / Double espresso

Carajillo / Coffe & Liquor (7)

Selección de té / Tea selection *

Café y bebidas calientes / Co�ee & 
hot drinks

10,00 €
12,00 €
13,00 €
14,00 €
15,00 €

16,00 €

GINEBRA / GIN

Beefeater, Seagram’s, MG clásica, MG rosa... (7)

Bombay Sapphire, Nordes, Bombay Citron...  (7)

Martin Millers (7)

Hendricks, Gin Raw, Clandestina (Origen Sevilla (7)

Bombay Sapphire Premier, Tanqueray 10, 
Le Tribute...  (7) 

G’Vine (7)

14,00 €
13,00 €
16,00 €

BRANDIES / BRANDY

Carlos I  (7)

Gran Duque de Alba (7)

Remy Martin (7)

ALÉRGENOS / ALLERGENS

3
APIO
CELERY

13
MOLUSCOS
MOLLUSK

8
LECHE
MILK

9
MOSTAZA
MUSTARD

14
HUEVO
EGG

10
PESCADO
FISH

6
GLUTEN
GLUTEN

1
ALTRAMUCES
LUPINS

4
CRUSTÁCEOS
CRUSTACEANS

5
FRUTOS DE 
CÁSCARA
NUTS

2
CACAHUETES
PEANUTS

11
SÉSAMO
SESAME

7
SULFITOS
SULFITES

12
SOJA
SOY

Servicio de café disponible hasta las 17:00 h.
Coffee & tea available until 5 p.m.

IVA incluido en todos los precios
VAT is included in all menu prices

5,00 €

5,00 €

5,00 €

5,00 €

5,00 €

5,00 €

Baileys (7,8)

Licor de hierbas / Herbal liqueur (7)

Limoncello (7)

Pacharán (7)

Licor de café Borguetti / Borguetti coffee liqueur  (7)

Amaretto (7)

14,00 €
16,00 €
18,00 €
18,00 €

23,00 €
26,00 €

Corralejo blanco (7) 
Corralejo reposado (7) 
Corralejo añejo (7) 
Tequila curado (7) 
Patron Silver (7) 
Patron reposado (7) 

TEQUILA (chupitos / shots) Chupito Copa
6,00 €
7,00 €
9,00 €
9,00 €

12,00 €
14,00 €


